
HONEY&BUNNY

HONIG- UND FELDFRUCHTMANUFAKTUR

Biologisch, österreichisch & unschlagbar im Geschmack. 

Die Honig- & Feldfruchtmanufaktur hat sich auf die Herstellung 
von österreichischen Bio-Honigprodukten und die Verarbei-
tung von regionalen Feldfrüchten spezialisiert. Honey&Bunny 
produziert im sonnigen Burgenland Chutneys, Marmeladen, 
Konfitüren, Flüssig- und Creme-Honig. Alles zu 100 % regional 
gewachsen, geerntet und verarbeitet. 

Welcher Unterschied besteht zu konventionell 
hergestelltem Honig?

Bio-Imker dürfen nur ökologisch unbedenkliche Baumate-
rialien und Anstriche verwenden, während eine konventio-
nelle Imkerei Kunststoffbeuteln (Behausung der Bienen) und 
Pestizid-haltige Anstriche einsetzen darf. Der Bio-Imker darf 
ausschließlich Mittelwände aus Bio-Wachs verbauen, sei-
ne Bienen im Winter nur mit Bio-Honig und -Zucker füttern 
und unterliegt auch sonst bei der Produktion den strengsten 
Auflagen. Die Herstellung von Bio-Honig ist zwar aufwen-
diger und erheblich teurer, unterstützt jedoch maßgeblich 
den Schutz der Artenvielfalt der wertvollen Lebensräume. 
Eine Biene weidet auf einer Fläche von ca. 30 bis 80 km².  

Honey&Bunny stellt seinen Bienen sorgfältig ausgewählte Wei-
den zur Verfügung, um diesen Ansprüchen gerecht zu werden.

Schaffung von Lebensräumen, Förderung von Biodiversität, 
Verarbeitung der Produkte und nachhaltige Vermarktung.

Die enge Zusammenarbeit mit regionalen burgenländischen 
Landwirten macht es möglich. Honey&Bunny hat eine nach-
haltige und regionale Symbiose zwischen Bauern und Bio-Im-
kern geschaffen. Die Bio-Bienen brauchen die artenreichen 
Weideflächen der Landwirte. Diese wiederum liefern die Feld-
früchte für die Chutneys, Marmeladen und Konfitüren. Durch 
die zunehmende Intensivierung der Landwirtschaft verlieren 
Bienen immer mehr Lebensraum und leiden vermehrt unter 
Futtermangel. Mehr als 400 Arten von Feldfrüchten sind auf die 
Bestäubungsleistung von Insekten angewiesen, davon 13 aus-
nahmslos auf die der Bienen. Österreich braucht Produkte mit 
einzigartiger Qualität, die auch für unsere Umwelt und unsere 
Kinder Gutes tun. Aus diesem Grund produziert Honey&Bunny 
zu 100 % regional, zu 100 % nachhaltig, zu 100 % herkunfts-
transparent und den Honig bereits zu 100% biologisch.

Handgemacht in Österreich



Wir freuen uns auf Ihre Bestellung!
Telefon: 01 / 688 80 60 | Fax: 01 / 688 80 60 - 15 | bestellungen@noem-gast.at
nöm Gast Lebensmittel GmbH, Murbangasse 2, 1100 Wien          www.noem-gast.at

Honey&Bunny

Bio-Honig flüssig
250g | Preis pro Glas
Art.-Nr. 65100

€ 5,89

Honey&Bunny

Bio-Creme-Honig
250g | Preis pro Glas
Art.-Nr. 65099

€ 3,90

Honey&Bunny

Chutney Paradeiser
210g | Preis pro Packung
Art.-Nr. 65094

€ 4,99

Honey&Bunny

Konfitüre Birne
210g | Preis pro Packung
Art.-Nr. 65097

€ 4,99

Honey&Bunny

Konfitüre Paprika
210g | Preis pro Packung
Art.-Nr. 65095

€ 4,99

Honey&Bunny

Konfitüre Feige
210g | Preis pro Packung
Art.-Nr. 65096

€ 4,99

Honey&Bunny

Chutney Puszta
210g | Preis pro Packung
Art.-Nr. 65093

€ 4,99

Honey&Bunny

Chutney Zwiebela
210g | Preis pro Packung
Art.-Nr. 65092

€ 4,99

Honey&Bunny

Bio-Creme-Honig
500g | Preis pro Glas
Art.-Nr. 65098

€ 7,80

Handgemacht in Österreich


